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MENÚ DE NAVIDAD I

ENTRANTES
 Templada de pollo con wok de verduras y salsa de soja 

Revuelto de boletus y gambas

Jamón y queso con tomate rallado

Crema de marisco con lluvia de parmesano

SEGUNDO PLATO
Solomillo Ibérico con salsa de queso y guarnición

Entrecote de ternera con guarnición

Lomos de lubina con salsa de verduras 

Bacalao a la Riojana con guarnición

POSTRE
Coulant de chocolate con frambuesa 

Tarta de queso 

BEBIDAS
Vino , pan , agua y gaseosa ( 1 botella cada 4 pax )

(Individual. No es válido para compartir)

35,00€



MENÚ DE NAVIDAD II

ENTRANTES
 Ensalada templada de langostinos con trufa , salsa rosa y piña

Del Monte 

Crema de boletus con lluvia de parmesano y picatostes 

Pimientos rellenos de Pularda y cebolla caramelizada

Croquetas de queso azul

SEGUNDO PLATO
Cochinillo asado de nuestra corte con guarnicion

Solomillo de ternera con salsa roast beef y guarnicion 

Bacalao a la Vizcaina con verduras 

Pierna de cordero lechal al horno con emulsión de alcachofa 

POSTRE
Ovalo de Rocher con Mousse de turrón

BEBIDAS
Vino , pan , agua y gaseosa ( 1 botella cada 4 pax )

(Individual. No es válido para compartir)

45,00€



MENÚ NOCHEBUENA

ENTRADAS
 Carpaccio de gamba roja 

Ensalada de langostinos con salsa rosa y piña Del Monte 

Canelon de bogavante 

Jamon Iberico con panes selectos 

...........................

Crema de boletus con parmesano 

PLATOS PRINCIPALES
Solomillo de choto con guarnición 

Lomo de bacalao en salsa de langostinos con guarnición 

 

POSTRE
Sorbete de cereza y menta fresca 

.......................

Copa de Cava gran selección 

......................

Coulant de turrón y cafes o infusiones 

(Individual. No es válido para compartir)

80,00€



MENÚ NAVIDAD

ENTRANTES A COMPARTIR
Ensalada de 4 quesos con emulsión de manzana y romero 

Tartar de salmón con piña del Monte

Ensaladilla de marisco con salmón ahumado y eneldo 

Canelón de bogavante 

PLATOS PRINCIPALES A ELEGIR
Cochinillo asado de nuestra corte sobre patatas panaderas

Entrecote de ternera con guarnición

Bacalao a la Vasca 

 

POSTRE
Media luna de turrón

BEBIDA
Vino , agua , gaseosa y pan ( 1 btella cada 4 pax )

(Individual. No es válido para compartir)

50,00€



¡SÍGUENOS EN NUESTRAS 

REDES SOCIALES!
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